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Alpiner Camembert Brotaufstrich

Menge Zutaten

250 g Camembert Kase
80 g Naturjoghurt
100 g Topfen
1 Prise Selbstgemachtes Krautersalz
1 Prise Pfeffer
Frische Krauter
Birnen, Brombeeren, Trauben
Vogerl- od. Radicchiosalat
Erdbeer- oder Kirschmarmelade

Zubereitung:

(1)

Den Camembert klein schneiden, in ein Gefdfs geben und zerdriicken. Joghurt und Topfen
dazugeben. Krduter waschen, hacken und auch dazugeben. Alles zusammen mit dem Plirierstab
ptirieren. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Fertig. Baguette, Ciabatta-Brot, Kartoffel- oder
Bauern-Brot schneiden, mit dem Aufstrich bestreichen.

Und jetzt nur mehr mit einem Stiick Birne, Brombeeren, Salat und Marmelade schén dekorieren.
Fertig ist der perfekte Snack oder auch als Friihstiick geeignet.

¥ Lucina’s Tipps: @

Mit dem Piriergerat geht das hervorragend - es ist alles zerkleinert und Iasst sich hervorragend

 Jeh winsche euch, itz SGoborgon und!
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